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Outre la crise sanitaire q

les conditions climatiques ont
Apres le gel, les intempéries, le
animaux sauvages qui ne ménag
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ses expériences en Nouvelle-

nes et Marthod sont a découvrir
ocale et rustique va permettre,
Iémentarité de deux agricultures :
eS apports en matiere organique
es enherbées et des talus.

Retrouvez leur vidéo en ligne...

Un ambassadeur

La collaboration de deux am
sous tipis. Leur passion com
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Pour en savoir plus...
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Les vendanges 2021
auté du bois, technicité de m
eption ! Au dela de I'esthé- —

e, les barriques apportent :
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Découvrez la richesse

de nos cuvées
élevées en fits ! =
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Assistante com

Derniere employée a

Camille était déja présente dan
d’une alternance. Elle reflete I'e
et la transmission. Originaire
une deuxieme famille et est r
accueil au caveau, prépa
Aucune journée ne se resse

Pour faire plus connaissance, retrouvez son temoignagne !
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es et fruitées
Crémant
(80%) - Chardonnay (10%)
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Découvrez les secrets de sa fabrication...
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Une offre spéciale fé
Toutes les infos sur le site internet et la page Facebook

Maison Philippe Grisard - 33 place de Maréchet - 73800 Cruet
www.maisonphilippegrisard.com - vins @philippegrisard.com



